Premios para pioneros digitales

En enero de 2019, cuatro empresas asturianas recibiran los galardones que reconocen
su esfuerzo en el proceso de transformacioén digital hacia la industria 4.0. La cooperativa
Campoastur recogera el premio en la categoria Agroalimentaria. /Fotos: Campoastur

la mano de CTIC Centro Tecnologi-

co y Caja Rural de Asturias para visi-
bilizar a empresas que ya han iniciado su
camino hacia la transformacion digital y
reconocer publicamente el esfuerzo que
desarrollan para llevar a cabo iniciativas
y proyectos innovadores en este ambito.
El proximo mes de enero, las compafiias
premiadas recogeran en el transcurso de
un acto publico un diploma acreditativo y
una estatuilla disefiada a tal efecto.

En la primera edicién de estos galar-
dones son cuatro las empresas recono-
cidas. La empresa técnica de conexio-
nes eléctricas Tekox ha destacado en la
categoria Industrial por la aplicacion de
soluciones innovadoras mediante la in-
corporacion de técnicas de fabricacion
aditiva, cloud computing, big data y vi-
sion artificial. Tierra Astur fue reconocida
como Empresa Turistica a la Vanguardia
Tecnolégica por su capacidad de innova-
cion tecnologica orientada a la mejora de
procesos, gestion de compras y stocks
y comunicacion digital con clientes. En
la categoria Forestal es Maderas Garcia
Hermanos la que ha conseguido el galar-
don. La empresa cuenta con un proceso
productivo automatizado y los emplea-
dos, a través de una aplicacion movil,
pueden acceder a toda la informacién
del aserradero,

La cooperativa Campoastur fue pre-
miada en la categoria de Agroalimenta-
cién por su estrategia decidida y apues-
ta por la transformacion digital hacia la
Industria 4.0., fundamentalmente en los
procesos de fabricacion y logistica.

La necesidad de mejorar la produc-
tividad de los pedidos fue lo que llevo
a esta cooperativa a plantear cambios
en la organizacion de la fabricacién de
sus productos y la logistica del servicio.
Javier Fernandez, director técnico de
produccion animal, explica que “una de
las acciones que realizamos es disefiar,
fabricar y suministrar productos a las
granjas de los socios y en algunos ca-
sos existe cierta tension logistica porque
unido a una alta demanda y a periodos de
estacionalidad bastante fuertes, muchos
productos se disefian a medida para la
explotacion”. Dado que dentro de su car-
tera de productos de alimentacion animal
tienen alrededor de 50 productos estan-

I os premios Industria 4.0 nacieron de

dar y 250 personalizados decidieron por
un lado, instalar sensores en los silos
de las granjas para poder automatizar
los pedidos y poder hacer una prevision
de los mismos. “El proyecto contempla
que, a través de los sensores, los silos
se comuniguen automaticamente con el
software de la cooperativa. La otra par-
te, -explica Javier Fernandez- consiste
en un programa informatico con unos lo-
garitmos que, en base a la regularidad y
a la recurrencia de los pedidos, extrae in-
formacién para que la cooperativa pueda
tener una prevision en cuanto a pedidos
se refiere”.

Entre las lineas de innovacion por las
que ha apostado recientemente la empre-
sa se encuentra la fabricacion y distribu-
cién de pienso ecologico, suministrando
a clientes de diferentes puntos del norte
de Espanfia. El proyecto también se apre-
ciara en la logistica del transporte de los
productos, ya que al disponer el progra-
ma de geolocalizacion en las granjas, la
informacion obtenida permitira a la coo-
perativa obtener soluciones respecto al
llenado de los camiones y las rutas de
reparto.

El proyecto de Campoastur, que desa-
rrolla con la ayuda de CTIC, se encuentra
en una fase muy avanzada y “esperamos
-afiade Fernandez- que en un futuro
préoximo lo podamos mejorar con otras
utilidades en diferentes ambitos de Ia
empresa”. ®
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. Dosificacion de materias en la fabrica eco,
en Campoastur.

¥ Control del proceso de fabricacion de piensos
en la cooperativa asturiana.
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